PR’”"YERA Si propone per

28 - 24 - 25 APRILE,

ore 13,00
presso

L 5 ) Comco i Comoen

PRANZO MEDIEVA[[*

saporl d'epoca, musica e animazione

" MENU (é 1360)

Le specialita “alla Tévola Rotonda”

Affettati @i produzione de Il Marrugio arl)
Formaggio, micle et marmellata
ta di legumi cum ceci et cereali
Focaccia
PorcoCignale in Porchetta
orta salata cum verdure et salsicce
Ciambelline al nettare d’uve

Nettare d’uve nere e aqua de la fonte

INFO & PRENOTAZIONI: 0761.263767 ~ 373.7510399



PR’”“WERA Si propone per

ek 23- 24 - 25 APRILE,
g 115 ore 20,30
‘ -.‘ -/.- presso

‘“i\i\ ' ;" s & 11 Cenacelo defs Commenda

C[NA MEDIEY AlEf

saporl d'epoca, musica e animazione

- R TRa———

MENU (€ 20,00)

BUFFET:
Le specialita “alla Tavola Rotonda”

Affettati @i produzione de Il Marrugio arl)
Formaggi et miele
Focaccia
orta salata con erbe de lo campo

Zuppa di ceci
PorcoCignale in Porchetta
Misticanza
Torta della Dama

Nettare d’uve nere e aqua de la fonte ™
T e s

INFO & PRENOTAZIONI: 0761.263767 ~ 373.7510399




PRIM‘WERA Si propone per

ALRA ORGO
pb 24 APRILE,
. ore13,00 presso

) ; i Saloni del]a Commenda
L PRANZO

PEGUSTAZIONK

ANTIPASTO
ormaggi del Casefficio Pira e de If Marrugio con
posta di Lamponi dei Monti Cimini e peperoncino
Salumi di Coccia Sesto e de || Marrugio con ’
mostarda di asparagi
Yocaccia con patate cuore rosso Perle della Tuscia
Pizza e pane di Gullo
PRIMO
Ravioli di ricotta Pira con Lamponi dei Monti Cimini
. e limone all’'olio bio - evo de Il Marrugio
. SECONDO
Coregone marinato Lago Vivo con tortino di
patate multicolore Perle della Tuscia su purea di ceci neri
DOLCE
Gelato alle nocciole de /l Marrugio con
granella di zucchero ai Lamponi dei Monti Cimini

- ¥ Vino bio de Il Marrugio,

s )
INFO & PRENOTAZIONTI:

0761.263767 '
373.7510399 ﬂ



ﬁﬁ"""’gﬁg Si propone per
> al 25 APRILE,
ore 13,00
presso

SAPORT ! Pﬁég%gm

MENU (€ 30,00)
ANTIPASTO U
Crema di primavera fiorita
con rucola e boccioli
PRIMO
Risotto venere alle fragole

'
§ SECONDO

Girello di chianina con tortino di
patate multicolori su letto di valeriana
DOLCE
Tiramisu alle fragole
Vino, acqua e caffé

A
\Y-

wa

INFO & PRENOTAZIONI: 0761.263767 ~ 373.7510399



f;ﬁﬂ*"’w‘ﬂoﬁé Si propone per

P A 23 ~ 24 APRILE,
ore 20,00
presso

S Q\PORT i;’R'll“lé‘WER‘gA
X Mﬂh

MENU (€ 30,00)
ANTIPASTO
Crema di primavera fiorita
con rucola e boccioli
35 PRIMO
Risotto venere alle fragole

i
7
& SECONDO

Cosciotto di agnello con patate mimosa
su letto di rucola
DOLCE
Tiramisu alle fragole

Vino, acqua e caffé

( . INFO & PRENOTAZIONI: 0761.263767 -~ 373.7510399



