Tuis di tivamisec espressi € 8,00

Tiramisu (come non lo avete mai assaggiato!)

classico, al pistacchio e alla liquirizia

St puc: chiedere una pevzione inteva con un sole guste € 7,00

Chreesecatée alle lie corfettuve de T Mavwugie € 7,00

Gusti delle confetture: fichi, uva nera o mela antica)

Ctltvezza d awtiro € 7,00

Castagne al rum con panna e scagh’e di cioccolato fondente

Crema catalana flamlbie € 7,00

Dalei della tvadizione € 6,00

Tozzetti con le nostre nocciole bio, ciambelline al vino, ciambelline all’anice

Fuulta di stagione € 7,00

Jncipere. ..

Sapaii e coloti di SovcoClgriate ® € 25,00
Selezione di salumi BIO di PorcoCigna]e®,

olive marrugiane e “Sfizioserie dello Chgf ”(per due persone)

Cuda d aultore € 2000

Il nostro prosciutto BIO di PorcoCignale® e ‘frescbezze stagionali”

Janna catta “alla Ductiessa™ € 74,00

Panna cotta al parmigiano, tartqfo e §foglie di pane

La Regina delle cavrei € 72,00

Tartare di Chianina con salsa bernese e funghi ﬁjtti

Fu-ittice di carpacci € 75,00
Salmone, pesce spada e tonno marinati e

conditi con olio aromatizzato al pistacchio
“Claclli det cacia”
Pecorini e caprini al latte crudo (freschi, semistagionati e stagionati)
4 lpe: €. 74,00
o lpi: €. 78,00



... Ut pesrnareere. . .

Maltagliali selvaggi € 75,00

Pasta ﬁesca fatta a mano con ragu bianco o rosso di PorcoCigna]e®

Ravioli d auturnne € 76,00

Ravioli di Chianina alla crema di castagne e funghi porcini

Riletto € /15,00

Risotto con crema di Zucca, riduZione di Zafferano e guanciale croccante

Carlianara in crema € 7400

Spaghettone trqﬁ]ato al bronzo con zabaione di pecorino e

polvere di guanciale di PorcoCignale®
TJaglielirni di Salinuva € 76,00
Tagliolini all’uovo con scampi e gamberoni, crema di lime e pepe rosa

Zuppa di cicevcfite care sfezi croccanti € 7400

Cicerchie con crostini, patate e carote julienne fritte e

il nostro olio d’oliva evo bio

Wista d atista € 70,00

Arista di maiale sfumata al Sambuchete con crema di carciofi e nocciole,

chips novelle e salsa tzatziki (yogurt greco, aglio, olio, erba cipollina)

Flette del Comnmendatare € 2000

Filetto di manzo alla crema di brie e noci con spinacino fresco e

pere caramellate alla cannella

Favaona in agredolee € /7,00

Petto di faraona, cipolle e prugne caramellate
JorcaClgriale in patacchiie € 75,00
Salmi di PorcoCignale® brasato al Borgherolo con crostini di polenta

Fudtticclite € 715,00

Frittelle di lenticchie su letto di songino e pachino

La wsa e d sua giavdina € 2000

Filetto di branzino marinato al timo su tenera “insalatina ﬂoreale”



